
Paccheri con dadolata di pesce spada, datterini gialli e rossi 

e cipolla di tropea € 20,00 (1-4-12) 

*Gnocchi con crema di scampi € 18,00 

Morbidi gnocchi di patate in delicata crema di scampi (1-2-4-9)

*Busiate pomodorini gialli e rossi, tartare di gambero al profumo di agrumi € 25,00 (1-2-4-12)

Paccheri alla polpa d’ astice € 25,00 (1-2-12)

Spaghetti alle vongole veraci € 22,00 (1-12-14)

*Tagliata di tonno in crosta € 24,00 

Tonno fresco scottato, avvolto in una crosta croccante di semi di sesamo. (4-8-11)

*Frittura di gamberi calamari e verdurine in tempura € 25,00

Fritto misto di mare, con la croccantezza dei calamari, delle verdurine e la delicatezza dei gamberi.(1-2-4-14)

*Gran Grigliata mista di pesce € 35,00

Tentacolo, gambero, calamaro, tonno e pesce spada (2-4-14)

*Tentacoli di polpo croccante € 25,00 (14)

*Calamari alla griglia € 18,00

Morbidi calamari alla piastra (14)

Zuppetta di pesce con pane croccante € 28,00 

Una gustosa zuppetta di pesce, con cozze, vongole, scampi, gamberi e calamari, arricchita da pomodorini fresc

e basilico. (1-2-4-9-12-14)

*Insalata di Mare Classica € 22,00

Polpo, calamari, gamberi, seppie, condita con limone, olio extra vergine d'oliva e prezzemolo. (2-4-9-12-14)

Salmone marinato a crudo e scorza d'arancia € 16,00

morbido al palato, con un finale piacevolmente aromatico  (4-12)

Alici marinate € 16,00  

Filetti di alici esaltati da una marinatura a freddo con scorze di agrumi ed erbe aromatiche. (4-12)

Carpaccio di pesce spada affumicato € 18,00

 con insalatina di finocchi, arancio e pepe rosa  (2-4-14)

Sauté di Cozze Selvagge della riviera Romagnola € 20,00

Cozze del nostro mare, raccolte a mano dai palombari nelle profondità e saltate in padella con olio

extravergine, aglio dolce, vino bianco e prezzemolo fresco. Servite con crostini di pane. (1-12-14)

*Sarde panate € 14,00

Sardine fresche, aperte a libro, avvolte in una panatura aromatica e dorata. (8-10-11)

*Tris di Capesante gratinate € 18,00

Panatura croccante e aromatica, arricchita da aglio, prezzemolo e scorza di agrumi.(5-8-11-15)
         

 *Cruditè di mare € 38,00 

Selezione di pesce crudo: tartare di tonno-tartare di gambero-ostriche-scampo-
gambero rosso-gambero blu. (2-4-9-14)

ANTIPASTI

PRIMI PIATTI

SECONDI PIATTI

 Ristorante MareAmore
IL MARE IN TAVOLA….CON IL CUORE

*per preservare la loro integrità, vengono trattati e conservati a basse temperature


